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FONDAZIONE
CAV. FRANCESCO CONDORELLI

la tradizione dei dolci tipici siciliani
guale volano per lo sviluppo

dell’'economia regionale

23 FEBBRAIO 2026, ORE 1400
CENTRO FIERISTICO SICILIAFIERE

c.so Carlo Marx MISTERBIANCO (CT)

Regolamento

La prova

Criteri di valutazione

Maestri pasticceri componenti di Giuria

Premi

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA

FONDAZ. “CAV. FRANCESCO CONDORELLI"
CONTRADA TIMPA MAGNA, S.N.

Conpait

Pasticceri d’italia

95032 BELPASSO (CT)
TEL. 095 913630 / 913197
CONDORELLI@CONDORELLLIT

Con il patrocinio di

RISTORA HOTEL SICILIA

IL SALONE HORECA

7° concorso a premi prodotti dolciari
REGOLAMENTO

La Fondazione “Cav. Francesco Condorelli” organizza un concorso destinato ai pasticceri
professionisti di ogni eta e agli apprendisti e/o aiutanii pasticceri di eta non superiore ai 24
anmi, che espletano i proprie lavoro in Sicilia.

Categoria A: riservata ai pasticceri professionisti.

Categoria B: riservata agli apprendisti pasticceri e/o aiutanti pasticceri.

La prova consiste nella reafizzazione di n. § monoporzioni identiche aventi un peso
compreso tra 100 g e 130 g cadauna. La scelta degli ingredienti e la composizione del
dolce saranno a tema libero, valorizzando, i prodoltli del territorio siciliano. La
monoporzione dovra essere presentata su un supporio arlistico realizzato in cioccolato,
zucchero artistico o pastigliaggio delle dimensioni massime di cm 40x40 in pianta, ed
altezza minima di cm 50. La monoporzione sara accompagnata da brochure esplicativa
con l'indicazione delfa ricefta e della stratificazione. Tutto I'occomente necessario per il
servizio {piatti e cucchiaini o forchetting) sono a carico del singolo concorrente.

Presentazione, aspetlo estetico e originalita della piéce: da 12 10,
Taglio ed effetto cromatico: da 1 a 10.

Degustazione: da 52 30.

Totale punteggio massimo: 50 punti.

La giuria sara composta da maestri di fama nazionale ed infernazionale.

Categoria Professionisti (eta minima 18 anni)
1° premio € 1.500,00 2° premio € 750,00 3° premio € 500,00

I concarso si pone come primo obiettivo di promuovere Varte della pasticceria
arfigianale siciliana, a livello nazionale e internazionale.

Inoltre, mira ad incoraggiare i professionisti ad un’attiva partecipazione ai concorsi di
pasticceria a fivello nazionale e internazionale.

Termini e scadenza per l'iserizione al concorso:

La parlecipazione al concorso & gratuita e dovra awenire mediante la compilazions
del modulo d'iscrizione da inviare tramite e-mail 0 2 mezzo fax allo 095 917961
entro e non oltre if 16 febbraio 2026.

Saranno ammesse le prime venticingue adesioni. Per wlteriori infoermazioni efo
dettagli sui contenuti della prova del concorso, potete contaitare il Maestro
Pasticciere Peppe Leotia {peppeleoita@tiscali.it) e/o al seguente recapito
335.6212522



